
MENU
WIOSNA 2025



PRZYSTAWKI 
Grillowane szparagi                        36 zł
Prosciutto crudo / jajko posche / sos holenderski / marynowana rzodkiewka / sałatka z nowalijek / bagietka 

Ręcznie siekany tatar wołowy                 49 zł 
100g polędwicy wołowej z polskich jałówek / szalotka / ogórek marynowany / grzyby marynowane / musztarda francuska / 
żółtko konfitowane / oliwa szczypiorkowa / majonez truflowy / chips z lubczyku / masło z rzeżuchą / pieczywo

Pieczony ser feta w sezamie          38 zł
Miód z lokalnej pasieki/ sałatka z nowalijek / konfitura z pomidorów malinowych / tostowana focaccia

ZUPY 
Krem z zielonego ogórka            26 zł
Pianka miętowa / ogórek kompresowany / oliwa / puder malinowy / focaccia rozmarynowa

Krem z wędzonej kalarepy                 26 zł
Krokiet z serem roquefort / dymka / salsa z rzodkiewki i kalarepy / mikro zioła / balsamico

Consomme z dzikiego ptactwa           26 zł 
Pieczone pierożki z szarpaną perliczką / marchew karmelizowana / chips z lubczyku

DANIA GŁÓWNE
Polędwica wołowa           119 zł
Puree marchewkowe / karmelizowane warzywa / brukselka / sos blue cheese

Karczek z dzika marynowany w czerwonym winie        62 zł
Puree chrzanowe / demi glace / rozmaryn / konfitowane warzywa / oliwa szczypiorkowa

Pieczone żebro wieprzowe w glazurze hoisin          55 zł
Ziemniak Hasselback / masło ziołowe / cheddar / dymka / kukurydza 

Kotlet schabowy z kością marynowany w mleku i warzywach        45 zł
Puree śmietankowe / mizeria / koperek

Bałkańska roladka z kurczaka          45 zł 
Puree marchewkowe / szpinak / szparagi / ser feta / pomidor suszony / sos tymiankowy / zielony bób / sałatka z rukoli z parmezanem

Gołąbek z młodej kapusty włoskiej (2szt)           42 zł
Cielęcina / bulgur / suszony pomidor / białe wino / boczniak / śmietana / ziołowa oliwa

Połówka pieczonej kaczki       65 zł
Kopytka rozmarynowe / surówka z czerwonej kapusty z agrestem / mus gruszkowy / demi glace / czosnek niedźwiedzi

Falafel burger                  47 zł
Gofr buraczany / sos tzatzyki / roszponka / pomidor / nowalijki / frytki

Lava Cheddar Cheese burger                51 zł
200g wołowiny / ser panierowany / sałaty / pomidor / sos tatarski / cebulka prażona / lava cheddar sos / dymka / brioche / chipsy z ziemniaka

Spaghetti sepia                  44 zł
Krewetki (7szt) / zielony bób / szparagi / szalotka / czosnek / mascarpone /oliwa szczypiorkowa / grana padano / białe wino / rukola

Pstrąg z patelni marynowany cytrusami               64 zł
Ziemniak hasellback / ragout warzywne / beszamel / masło ziołowe / rukola / pomidor koktajlowy / grana padano / balsamico

SAŁATY
Sałatka cezar              39 zł
Grillowany kurczak kukurydziany supreme / sos cezar / sałata rzymska / pomidor koktajlowy / ogórek / bekon / 
grana padano / oliwa / bagietka czosnkowo-ziołowa

Sałatka z burratą                 36 zł
Młode liście / szparagi / bób / truskawki / konfitowane pomidorki / pesto z czosnku niedźwiedziego / orzechy / vinegret ziołowy / 
balsamico / świeże pieczywo 

DLA NAJMŁODSZYCH
Rosół z makaronem            17 zł

Stripsy z kurczaka w panko           22 zł 
Frytki / surówka z marchewki 

Pierogi z borówkami (6 szt.)               22 zł 
Kwaśna śmietana/ cukier 

DESERY

Sernik nowojorski z białą czekoladą          27 zł
Ganche pistacjowy / mus mango / coulis malinowe / mięta  / płatki róż

Świeżo wypiekany croissant            25 zł
Krem patissiere / agrest marynowany / puder truskawkowy / mięta / owoce sezonowe

Tartaletka             27 zł
Mus rabarbarowy / włoska beza / owoce sezonowe / crunch pistacjowy

KAWA / HERBATA

Espresso             9 zł

Doppio              14 zł

Americano              9 zł

Kawa biała              15 zł

Cappuccino              12 zł

Latte               14 zł

Latte pistacjowe              22 zł

Herbata Dilmah Exceptional            10 zł

Herbata z truskawkami, mięta i cytryną (na ciepło lub na zimno)                    22 zł 

NAPOJE
 

Woda gazowana / niegazowana   0,3 l              7 zł
Krystaliczne Źródło   

Woda gazowana / niegazowana   0,7 l             15 zł
Aqua Carpatica     

Sok Toma   0,2 l                    9 zł
pomarańcza / jabłko / czarna porzeczka

Pepsi / Pepsi Max / Mirinda / 7 Up   0,2 l                 9 zł 

Lipton Peach / Green    0,2 l                     9 zł 

Lemoniada   0,4 l / 1 l                14 zł / 28 zł 

Lemoniada smakowa 0, 4 l / 1 l (o smak zapytaj kelnera)            16 zł / 32 zł 

KOKTAJLE
 

Cosmopolitan            27 zł
Wódka cytrynowa/ likier Cointreau/ sok żurawinowy/ sok z limonki

Aperol Spritz               26 zł
Prosecco / Aperol / woda gazowana / pomarańcza

Pornstar Martini             33 zł 
Wódka/ prosecco/ likier Passoa/ syrop waniliowy



AUTORSKIE KOKTAJLE

Whisky crème brûlée             32 zł 
Jack Daniel’s/ likier Baileys/ jajko/ syrop waniliowy/ sok z limonki

Rhubarb Velvet              27 zł
Wódka infuzjowana rabarbarem/ syrop rabarbarowy/ likier pomarańczowy / sok z limonki

Berry Mint Smash             29 zł
Rum/ mrożone maliny/ limonka/ woda gazowana/ mięta

ALKOHOLE

PIWO Z BECZKI 

Bud   0,3 l / 0,5 l               13 zł / 15 zł

PIWO REGIONALNE

Jurajskie Jasne Pełne   16,00

Jurajskie Pszeniczne Jasne   18,00

Jurajskie Bursztynowe   18,00 

Jurajska Pomarańcza   20,00 

Jurajskie Motocyklowe 0,0%   18,00

Jurajskie Słodkie Cytryny 0,5%   18,00

WÓDKA 

Wyborowa   40 ml / 0,5 l        8 zł / 80 zł 

Stumbras   40 ml / 0,5 l              10 zł / 100 zł

Ostoya   40 ml / 0,5 l              12 zł / 120 zł 

Jagermeister   40 ml             15 zł 

Ballantine’s Finest   40 ml / 0,7 l             14 zł / 140 zł 

Jack Daniel’s   40 ml / 0,7 l             18 zł / 200 zł 

Chivas Regal   40 ml             20 zł

Hennessy   40 ml             28 zł 

Martini Bianco / Rosso   100 ml            14 zł 


